
STREV Moscato D’Asti DOCG

Origine

Vinificazione

Abbinamenti e
Servizio

Degustazione

100% Moscato Bianco. Vigneti Marenco a Strevi.

Uve selezionate e raccolte a mano. Pigiatura soffice,
filtrazione del mosto, fermentazione interrotta tramite filtrazione al raggiungimento di 5 gradi alcolici e una spuma
delicata.

Colore giallo paglierino con profumi intensi di agrumi, albicocca, fichi e fiori d’arancio, al gusto e’ gradevolmente
dolce, aromatico, riconduce immediatamente all’uva all’uva da cui nasce, il Moscato.

Il contenuto tenore alcolico lo rende una deliziosa bevanda naturale dissetante fuori pasto; vino da dessert per
eccellenza , si presta anche ad abbinamenti insoliti come aperitivi e pesce crudo, sushi. Conservare la bottiglia in
verticale in luogo fresco e buio. Aprire e servire a 8° - 10° C in calici di media dimensione.

L’originale Moscato Marenco di Strevi: profumato, sapido, naturalmente dolce e mai stucchevole. Dal 1925


