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M AMU, Piemonte DOC Moscato Secco

Aromatico per eccellenza, abbinamenti da scoprire

100% Moscato Bianco. Vigneti Marenco a Strevi.

Dopo la pigiatura in protezione dall’'ossigeno il mosto viene messo a fermentare in acciaio. Segue un breve
affinamento sempre in acciaio.

Si presenta con il suo bel colore giallo dorato. E' aromatico con profumi di salvia e muschio e gradevoli sfumature
minerali. Inbocca é piacevolmente secco, avvolgente ed aromatico.

Si abbina molto bene con i crostacei, il sushi, il foie gras, il salmone affumicato e il prosciutto crudo. Da provare con
formaggi freschi e media stagionatura. Conservare al buio in luogo fresco. Aprire e lasciare riposare per qualche
minuto. Servire in calici medio grandi a 10°c.



