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BANIE’

Moscato Passito

Schietto ed essenziale, piacevolezza pura. Banie in onore della valle Bagnario di Strevi

100% Moscato Bianco. Vigneti Marenco. [l nome Banié rimanda alla valle Bagnario di Strevi.

Uve raccolte a mano a piena maturazione e appassite per circa un mese. Dopo la pigiatura il mosto viene messo a
fermentare in tini d'acciaio, dove il vino continuera |'affinamento per circa 6 mesi.

Colore giallo oro. Profumi tipici del Moscato di Strevi delicatamente concentrati.
Dolcezza naturale ben integrata e hilanciata dalla freschezza e dalla vena minerale.

Si abbina molto bene con i formaggi e i dolci. Conservare al buio in luogo fresco. Aprire e lasciare riposare per
qualche minuto. Servire in calici medi o piccoli a 10°c.



